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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tiloissa ei ole tehty rakenteellisia muutoksia.

Huoneistoon on tulossa remontti, jonka yhteydessa korjataan my6s astianpesualueen pintavauriot.

lImanvaihtoa on tarkastettu astianpesualueelta. Remontti koskee myds keittitta.

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tilat ovat vanhat ja niissa on ajan tuomaa kulumaa.

2.3. Tydvélineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kalusteet ovat ehjid. Keittioon on hankittu uusi jaéhdytyskaappi.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tilat ovat siistit.
3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvélineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Laitteet ovat puhtaat.

3.5. Haitta- ja muut elaimet
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ei havaittu haittaeldaimia.
Koirat ovat tervetulleita rajatulle alueelle.

Opastus: Avustaja- ja hyotykoiran saa tuoda elintarvikehuoneiston asiakastiloihin. Lemmikkieldaimia saa
toimijan suostumuksella tuoda elintarvikehuoneiston asiakastiloihin. Tallaisesta suostumuksesta tulee
ilmoittaa asiakkaille asiakastilan sisdédnkéynnin yhteydessa.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnan tydskentelytavoissa ei havaittu huomautettavaa.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kéasienpesupisteet oli varusteltu asianmukaisesti.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Hygieniapassit on.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA

5.1. Elintarvikkeiden k&sittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toiminnassa ei havaittu huomautettavaa.

Ei valmisteta medium kypsennettyja jauhelihapihveja.

Valmistetaan tartarpihveja. Keskusteltiin lihan kasittelysta. Lihan pinta siistitdén ja liha jauhetaan.
Opastettiin EHEC-riskista ja neuvottiin, etté lihan pinta tulisi poistaa kokonaisuudessaan. Lihan
ulkopinnan voi my6s kypsentaa ja poistaa kypsynyt osa. Taman liséksi tulee huolehtia, ettei
ristikontaminaatiota tapahdu. Nain EHEC-riski saadaan pienennettya.

Jos keittio kayttaa ulkomaisia pakastemarjoja, niin niistéa keitetaan hilloa.

5.4. Sulattamisen, jadhdyttamisen ja jdadyttamisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Jaadytettyihin tuotteisiin on merkitty jaadytyspaiva.
Jaahdyttamiseen on uusi jaahdytyskaappi.

5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Varastoissa elintarvikkeet oli siististi ja niihin on merkitty tuotteen nimi ja valmistuspaivamaara.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kalusteiden lampétiloissa ei ollut huomautettavaa ja omavalvontakirjanpito oli ajan tasalla.

Kylmékeittion puolella sailytettiin lakkoja pdydan paalla olevassa kylmakalusteessa. Kalusteen kansi oli
avoinna ja lakkojen lampétila oli noussut. Kalusteesta poistettiin tuotteet, jotka estivat kannen
sulkemisen. Kalusteiden toimivuutta on hyva seurata ajoittain mittaamalla elintarvikkeiden lampétiloja.

6.3. Kuumana sailytettavat elintarvikkeet
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Lampokaapissa olleiden kasvisten sisalampdétila oli hieman alle 60 °C. Poikkeama oli lyhytaikainen ja
alle 3 °C.
Kuumana séilytettavien ja tarjottavien ruokien lampétila tulee olla aina vahintédan 60 °C.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampétilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Jaahdyttamiseen on jaadhdytyskaapit. Jadhdytyksen lampétiloja mitataan ja kaytdssa on
poikkeamakirjanpito.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kalusteiden lampdtiloissa ei ollut huomautettavaa.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Padasiassa lautastarjoilu. Jos ruoka tarjoillaan seisovasta pdydastd, tulee huolehtia, ettd kylma ruoka ei
[ampene yli 12 °C (tarjoiluaika max 4 h) ja kuuma ruoka on véahintaan 60 °C.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastushetkella oli lautastarjoilu.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillaan pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittidssa on hyvin tilaa valmistaa allergeeniruokavalioannoksia riittdvan erilladdn muusta toiminnasta.
Gluteenittomat tuotteet sailytetaan riittvan erilladn muista elintarvikkeista.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Lihan alkuperamaatiedot on esilla.

Allergeeniteksti on jaanyt pois ruokalistasta. Listoihin pyydettiin heti paivitys ja lisétietojen opastava
teksti laitetaan listaan.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin elédinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kuormakirjat oli esittaa.

16.9. Eldinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kuormakirjat oli esittaa. Lihojen kohdalla oli my6s alkuperamaatieto.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Pintapuhtausnaytteita on otettu.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Oivaraportti on esilla ja toimija pyysi laittamaan nettiin linkin Oiva-sivulle.

Raportin sijoituspaikkaa on tarpeen tarkastella ja asettaa se ohjeiden mukaiseen paikkaan:
Elintarvikehuoneiston viimeisimmé&n Oiva-raportin tulee olla elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin
valittdmassa laheisyydessa tai muussa kuluttajan kannalta oleellisessa paikassa ja helposti
havaittavalla korkeudella esilla. Oiva-raportti on julkistettava myds toimipaikan internetsivuilla
(aloitussivulla) tai vaihtoehtoisesti aloitussivulla tulee olla linkki oivahymy.fi-sivulle.

Lisatiedot
Havaitut puutteet olivat sellaiset, etta keitti0 ei saa itse korjattua tietoja. Toimijan edustaja on kuitenkin

ilmoittanut, ett& asiat on viety eteenpdin ja virheet korjataan. Lisaksi koko hotellissa on alkamassa
mittava remontti, jolloin myds keittié remontoidaan. Naista ole tarvetta huonontaa Oiva-arviota.

Tarkastettujen asioiden osalta ei todettu huomautettavaa.

OIVA-RAPORTTI:

Uusin Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisdankaynnin yhteyteen tai muuhun
kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle. Oiva-raportti tulee linkittaa
nahtavaksi myos yrityksen omille verkkosivuille. Lisatietoja: www.oivahymy.fi

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki (297/2021), Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021),
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o0 852/2004 elintarvikehygieniasta, Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille, Maa- ja
metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014), Eldaimista saatavien
elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004, Hallintolaki (434/2003)

Lasku: Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin Taloushallintopalveluista.

Maksu 270,00 €

Maksuperusteet

Elintarvikelaki (297/2021) 73 §: Helsingin kaupungin ympéristoterveydenhuollon taksa 1.1.2023 (200 §,
24.11.2022)

Tarkastaja Pirkko Hokkanen
ELINTARVIKETARKASTAJA
0931031527
pirkko.hokkanen@hel.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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